
Technologies 
alimentaires et Qualité

OBJECTIFS
Le Master en Technologies alimentaires et 
Qualité, vise à former des cadres en Procé -
dés de transformation, la maitrise et le      
Management de la Qualité des produits 
transformés en intégrant les contraintes  
environnementales et le développement    
durable, dans les industries Agroalimen -
taires. Débouchés

• Responsable QHSE - Qualité Hygiène Sécurité Environne -

ment.

• Auditeur/Consultant qualité.

• Chef de production.

• Responsable études, recherche et développement.

Contenu de formation
• Opérations unitaires en Industrie Agro-Alimentaire.

• Processus technologiques I & II.

• Génie des procédés.

• Management de la qualité.

• Génie industriel.

• Sécurité sanitaire des aliments et management de la sécuri -

té alimentaire.

ORGANISATION ET DUREE DU CYCLE
• La formation se déroule en cours du jour selon le sys -

tème horaire continu.

• La durée du cycle est de 2 ans pour les admissions sur la 

base de licence.

CANDIDATER au master 
La candidature et les critères d’admission à l’EHEB dé -

pendent du profil des candidats :

• 1ère -

valent + entretien

183 BD DE LA RÉSISTANCE 

CASABLANCA MAROC

Ecole supérieure privée 
autorisée sous le n°107/96 .
Tous les programmes sont accrédités par l'état.

00212 5 22 99 67 58
00212 6 61 52 85 68
contact@eheb.ma

FRAIS D’INSCRIPTION : 3000 MAD/AN
FRAIS DE SCOLARITÉ : 42 000 MAD/AN

CASABLANCA MAROC
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Master - bac+5Master AGROTECH


